
POSTRE

VICHYSOISSE DE PERA ASADA CON JAMÓN DE PATO, QUESO AZUL Y NUECES   

ENSALADA DE COUS COUS CON FRUTOS SECOS Y LANGOSTINOS
 

RIGATONI CON VERDURAS A LA PARRILLA Y PESTO ROJO
 

CEVICHE DE CORVINA CON BONIATO, AGUACATE Y AJÍ AMARILLO

FIDEUÀ DE SEPIA Y RAPE CON ALLIOLI DE AZAFRÁN
 

RODABALLO ASADO CON PURÉ DE PATATA, ACEITUNA NEGRA Y TOMILLO
 

TATAKI DE TERNERA CON PATATA CRUJIENTE, PURÉ DE CELERI Y
MINI ZANAHORIA

LASAÑA DE VERDURAS CON CREMA DE CALABACIN

MENÚ DEL DÍA 

24,90€
(IVA INCLUIDO)

PRIMEROS

SEGUNDOS

TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA

 FLAN CASERO CON NATA

 PISTAMISÚ EN VASO

 ENSALADA DE FRUTA CON SORBETE DE LIMÓN

1 BEBIDA INCLUÍDA

PESCADO

GLUTEN LACTOSA HUEVO SÉSAMO MARISCOS SULFITOS SOJA

CRUSTÁCEOSAPIO FRUTOS SECOS VEGANO MOSTAZA ALTRAMUCES

CACAHUETES



POSTRES

VICHYSOISSE DE PERA ROSTIDA AMB PERNIL D'ÀNEC, FORMATGE BLAU I NOUS   

AMANIDA DE COUS COUS AMB FRUITS SECS I LLAGOSTINS

RIGATONI AMB VERDURES A LA GRAELLA I PESTO VERMELL

CEVICHE DE CORBINA AMB MONIATO, ALVOCAT I AJÍ GROC

FIDEUÀ DE SÍPIA I RAP AMB ALLIOLI DE SAFRÀ

RODABALL ROSTIT AMB PURÉ DE PATATA, OLIVA NEGRA I FARIGOLA

TATAKI DE VEDELLA AMB PATATA CRUIXENT, PURÉ DE CELERI I
MINI PASTANAGA

LASANYA DE VERDURES AMB CREMA DE CARBASSÓ

MENÚ DEL DIA 

24,90 €
(IVA INCLÒS)

PRIMERS

SEGONS

PASTÍS FI DE POMA AMB GELAT DE VAINILLA 

FLAM CASOLÀ AMB NATA 

PISTAMISÚ EN GOT 

AMANIDA DE FRUITA AMB SORBET DE LLIMONA

1 BEGUDA INCLOSA

PEZ

GLUTEN LACTOSA OU SÈSAM MARISCS SULFITS MILITAR

CRUSTACISAPI FRUITS SECS VEGÀ MOSTASSA ALTRAMUCES

CACAUTS



DESSERT

ROASTED PEAR VICHYSSOISE WITH DUCK HAM, BLUE CHEESE AND WALNUTS   

COUSCOUS SALAD WITH NUTS AND PRAWNS

RIGATONI WITH GRILLED VEGETABLES AND RED PESTO

SEA BASS CEVICHE WITH SWEET POTATO, AVOCADO AND YELLOW CHILI PEPPER

CUTTLEFISH AND MONKFISH FIDEUÀ WITH SAFFRON AIOLI

ROASTED TURBOT WITH MASHED POTATOES, BLACK OLIVES AND THYME

BEEF TATAKI WITH CRISPY POTATO, CELERY PUREE AND MINI CARROT

VEGETABLE LASAGNA WITH ZUCCHINI CREAM

MENU OF THE DAY 

24,90€
(VAT INCLUDED)

FIRST

SECONDS

THIN APPLE TART WITH VANILLA ICE CREAM

HOMEMADE FLAN WITH CREAM 

PISTAMISU

FRUIT SALAD WITH LEMON SORBET

1 DRINK INCLUDED

FISH

GLUTEN LACTOSE EGG SESAME SHELLFISH SULPHITES SOY

CRUSTACEANSCELERY TREE NUTS VEGAN MUSTARD LUPIN

PEANUTS
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