EMBARGADERD

MENU NAVIDAD
Y SAN ESTEBAN 2024

APERITIVO
Cremita ligera de marisco con aceite de romero ) aeg.
Croqueta de jamon ibérico ¢ § @
Wonton de langostinos, jengibre, cilantro con mayonesa de lima ,o'.‘;(.ug

ENTRANTE
Sopa de galets con peloto#* @
o

Canelén de Fiesta Mayor, bechamel trufada y jugo de rustido & @l &

PRINCIPAL
Arroz seco de bogavante e« g @ §
o
Solomillo de ternera con mantequilla de hierbas aromaticas
y parmentier de patata trufadaf &

POSTRE
Rocher de chocolate # @ (®
Turrones y neulas 4 @ ®

BODEGA
Vino blanco - Jean Leon 3055 (D.O.Penedeés)
Vino tinto - Vifa Real Crianza (D.O.C Rioja)
Espumoso - Peralada Stars Brut Nature Reserva (D.O. Cava)

Precio por persona 65€

)‘.’-‘ Gluten {§ Lactosa W Huevo o"a sésamo W Moluscos‘!; Sulfitos @COCahuete §Sojo

HCrustdceos (D Frutos secos (@ Vegano !Mostozo P Pescodo”Apio 80 Altramuces

Carrer Ribera de Sant Pere, 1-9, 08860 Castelldefels, Barcelona - t. 938 59 72 88 » embarcadero@grupolancaster.com
www.embarcaderorestraurant.com




