EMBARGADERD

FIN DE ANO 2024

APERITIVO
Ostra del Delta del Ebro con Bloody Mary @ &
Ensaladilla de gambita de Huelva O (Y 2
Virutas de jomon de bellota o
Turrén de foie con praliné y chocolate # @8 §

ENTRANTE
Vichyssoise tibia de pera asada con tartar
de langostino y cremoso de estragon e

PRINCIPAL
Tournedo de solomillo de ternera a la brasa
con salsa de ceps y colmenillas y gratén de patata i &

PRE POSTRE
Sorbete de citricos

POSTRE
Chocolate blanco con citricos w @ @ (®
Turrones y neulas W@ ®

BODEGA
Vino blanco - Jean Leon 3055 (D.O.Penedés)
Vino tinto - La Montesa (D.O.C Rioja)
Espumoso - Taittinger (A.O.C. Champagne)

UVAS DE LA SUERTE Y COTILLON

Precio por persona 110€

,‘_‘.-’ Gluten ﬂLoctoso W Huevo ¢°¢ sésamo W Moluscos‘!; Sulfitos QCGcohuete gSojo
w Crustaceos (0 Frutos secos (@ Vegano aMostozo P Pescodo”Apio 80 Altramuces
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